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PASTIRMALI YUMURTA

https://carrefoursa.com

3 yumurta
300 gr pastirma (5-6 dilim)
1 dolu yemek kasigi tereyagi

Tereyagini sahanda eritin. Tereyag eridikten sonra ¢cabuk yanabilecegi i¢in dikkatli olun. Yagin tamamen
erimesine yakin pastirmalari sahana alin ve kurutmadan ters ylz ederek hafif pisirin. Yumurtalarn dagitmadan
kirin. Yumurtalarin beyazi tam pistiginde, sarilari ise katilagsmadan sahani ocaktan alin.

Not: Pastirmanin ve tereyaginin tuz oranina dikkat edin. Eger ¢cemenli bir pastirma ve tuzlu bir tereyagi
kullaniyorsaniz sahanda yumurtanizi pigirirken tuz kullanmayin.
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