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PASTIRMALI YAVAN COREK

2 adet yumurta

100 gr pastirma

3 ¢corba kasigi yogurt
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Tam yumurta, yogurt, eritilmis tereyagd, tuz ve kabartma tozu eklenir, karigtirilir.
Ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. En son ince kiyilmis pastirma katilir. Homojen
dagilana kadar alt-Ust edilir. Yarim yumurta blyGkliglnde toplar alinir,yuvarlanir. Yagh kagit serilmis tepsiye
dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strGldr. 175 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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