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PASTIRMALI VE YUMURTALI KAHVALTI PiZZASI

h JIWww., h.com.tr

2 adet yumurta
100 gram pastirma
4 adet milfoy

Uzeri Igin:

Frenk sogani

Milfdyleri oda sicakliginda yumusayana dek bekletin. 2 adet milfdyu pisirme kagidi serili firin tepsisine alin.
Ortasi bos kalacak sekilde kenarlarina pastirmalari yerlestirin. Kalan milfdyleri bir gay bardaginin agzi ile
keserek ortada bosluk olusturun ve tepsidekilerin Gizerine yerlestirin. Kenarlarinin agiimamasi igin bir ¢atal ile
bastirarak birlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Gzerleri hafifge kizarana kadar pisirin. Firindan gikarip
ortalarina birer adet yumurta kirip yeniden firina verin. 7-8 dakika yumurta istediginiz kivama gelene dek pisirin.
Firnndan aldiktan sonra ince kiyilmis frenk sogani serpip sicak servis yapin.
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