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PASTIRMALI VE YESIL ZEYTINLI BOREK

3 adet yufka

1 cay bardagi zeytinyag

2 ¢ay bardagi su

Yarim su bardagdi dogranmig yesil zeytin

18&apos;er ¢ay bardag kiiclik dogranmig dil peyniri ve beyaz peynir
8 dilim pastirma

1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidr kekik

1 tath kasidi kirmizibiber

Su ve zeytinyadini gukur bir kapta ¢irpin. Yufkalarin hepsini Ust Uste koyup boydan boya lge bolln.
Kenarlarinda kalan kisimlari da keserek diizgin dikdértgenler olusturun. Bu dikdétgenleri ortadan ikiye bélip
uger katl alt parca yufka elde edin. 3 kattan olugsan bu pargalarin aralarina bir firca yardimi ile zeytinyagl
karigsimdan sUrUn. Bir kapta yesil zeytin, dil peyniri, beyaz peynir, kekik ve kirmizi biberi karigtirn. Hazirladiginiz
harci hamurlarin ortasina paylagtirin. Yanlarini ve iki tarafini toplayarak kapali bir bérek elde edin. Daha sonra
bir bicak yardimi ile béreklerin Ustlini yildiz seklinde ¢izin ve disa dogru agin. Onceden isitiimig 200 derecelik
firnda Ustleri kizarincaya kadar pisirin. Borekler pisince tereyagdini kizdirip pastirmalari 1-2 dakika pisirin ve
béreklerin Ustiindeki agik kisma koyarak servis yapin.
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