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PASTIRMALI VE SUCUKLU MINI PATATES

8 adet mini patates

5-6 dilim sucuk

2 dilim pastirma

1 tath kasidi tereyad

4-5 yaprak taze feslegen

Yarim ¢ay kagig Pakmaya Karbonat
1 tath kasidi limon suyu

1 yemek kasigi sivi yag

Yarim ¢ay kasigi tuz

Taze ¢ekilmig karabiber

Yarim ¢ay kasigi kirmizi toz biber<

Patateslerin kabugunu soymadan iyice yikayin. Kuruladiktan sonra tabanindan kopmayacak sekilde dilimleyin.
Siviyagi, 1 tath kagigi limon suyunda inceltilmis Pakmaya Karbonatf?]i, zar seklinde dogranmis pastirmayi, ince
kiyilmig feslegeni, tuzu, kirmizi toz biberi bir kapta harmanlayin.

Hazirladiiniz feslegenli sosu patateslerin her tarafina striin. Yagh kagidin Gzerine yerlestirin.

190 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Firindan almaya birka¢ dakika kala, dilimlerin arasina yarimsar
dilim sucuk yerlestirin, minik minik dogradiginiz tereyagi parcalarini da patateslerin Gzerine serpin. Birkag
dakika daha pigirip firndan alin, taze ¢ekilmis karabiber serpip hemen servis yapin.
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