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PASTIRMALI VE SUCUKLU MİNİ PATATES

8 adet mini patates
5-6 dilim sucuk
2 dilim pastırma
1 tatlı kaşığı tereyağı
4-5 yaprak taze fesleğen
Yarım çay kaşığı Pakmaya Karbonat
1 tatlı kaşığı limon suyu
1 yemek kaşığı sıvı yağ
Yarım çay kaşığı tuz
Taze çekilmiş karabiber
Yarım çay kaşığı kırmızı toz biber<

Patateslerin kabuğunu soymadan iyice yıkayın. Kuruladıktan sonra tabanından kopmayacak şekilde dilimleyin.
Sıvı yağı, 1 tatlı kaşığı limon suyunda inceltilmiş Pakmaya Karbonat�ı, zar şeklinde doğranmış pastırmayı, ince
kıyılmış fesleğeni, tuzu, kırmızı toz biberi bir kapta harmanlayın.
Hazırladığınız fesleğenli sosu patateslerin her tarafına sürün. Yağlı kağıdın üzerine yerleştirin.
190 dereceye ayarlı fırında 30 dakika pişirin. Fırından almaya birkaç dakika kala, dilimlerin arasına yarımşar
dilim sucuk yerleştirin, minik minik doğradığınız tereyağı parçalarını da patateslerin üzerine serpin. Birkaç
dakika daha pişirip fırından alın, taze çekilmiş karabiber serpip hemen servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:138737 • adı:Pastırmalı ve Sucuklu Mini Patates • gönderen:yer imi • indirme tarihi:20.05.2024 - 20:05

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-ve-sucuklu-mini-patates-vt101931
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/pastirmali-ve-sucuklu-mini-patates-138737.jpg
http://www.tcpdf.org

