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PASTIRMALI VE SEBZELI TAVUK ROSTO

25 gr margarin

300 gr tavuk but

200 gr tavuk gogls

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi galeta unu
3 yemek kasigi bezelye

1 dilim pastirma

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil dolmalik biber
1 cay kasigi karabiber,pul biber
1 cay kasigi isot

Tuz

1 cay kasigi kori

1 cay kasigi mercan kosku

Tavuklarn mutfak robotunda ¢ekerek kiyma yapalim. Biberleri ve gemenleri alinmig pastirmayi minik kipler
halinde keselim, bezelyeleri haglayalim yada Bezelye kullanalim Derince bir yogurma kabina tavuk kiymasini
alip Gzerine, yumurta sarisi, galeta unu, margarin, baharatlar ve tuzu ilave edip 6zlesene dek yoguralim. Son
olarak sebzeleri ilave edip ezmeden hafifge harcimiza karigmasini saglayalim. Hazirladigimiz harci pigirme
kagidinin Gzerine alip ellerimizi hafifce yagladiktan sonra rulo sekli verelim. Uzerine ¢ok hafif yumurta aki strtip
en Ustiine de biraz galeta unu serpistirerek 1800 de isitilmig firinda 40 dk. pisirip sicak servis edelim.
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