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PASTIRMALI VE EKMEKLI BIBER DOLMASI
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4 sivri biber

I¢ malzeme

1 kUguk ekmek, kigik kipler halinde

150 g pastirma kipleri,

2 demet frenk sogani, ince dogranmig

2 demet maydanoz, yapraklari kopartilip, ince dogranmig
Y2 demet feslegen, ince dogranmig

150 g taze krema

1 kUiguk sogan, ince kup seklinde dogranmig
1 dis sanmsak, ezilmig

1 corba kasig zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Sos:

1,5 dl sebze suyu

Biberi boyuna ikiye bdlin, cekirdekleri ve beyaz i¢ kismini ¢ikarin.

I¢ malzemenin tim malzemelerini karigtirin, tuz ve karabiber ekleyin.

Biberin icini pastirma-ekmek malzemesiyle doldurun. Porselen kaliba sebze suyunu dékin. Biberleri porselen
kaliba koyun.

Kalibi isitiimamig firinin icindeki 1zgara telinin Uzerine yerlestirin. Firnlayin.
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