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PASTIRMALI VE DOMATESLI KADAYIF BOREGI

https://www.elele.com.tr

2 su bardag st

2 yumurta

1 cay bardagi zeytinyad

500 g kadayif

10 dilim pastirma

1 domates

1-2 dal tarhun otu

1 carliston biber

1.5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Sut, yumurta ve zeytinyadini bir kasede ¢irpin. Kadayifi 10 pargaya bélip, her bir pargayi rulo seklinde sarin.
Ortasi gukur kalacak sekilde yagh kagit serili firin tepsisine bastirarak yerlestirin. Hazirladiginiz siatlt karigimi bir
kasik yardimiyla kadayiflarin ortalarina paylastirin. 8nceden isitilmig 170 derece firinda hafif pembelesene kadar
pisirin. Uzeri igin pastirma, kip dogradiginiz domates, ince kiyilmig tarhun otu, carliston biber ve rendelenmis
kasar peyniri bir kasede karistirin. Harci firndan ¢ikarttiginiz kadayiflarin Gzerine paylastirin. Tekrar firina verip,
peynirler eriyene kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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