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PASTIRMALI TIRNAKLI PIDE

2,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

1 yumurta

Uzeri igin:

4 dilim pastirma

3 adet domates

1 tath kasidi salca

2 ¢orba kagiJi st
Mantar, zeytin

100 gram rendelenmis kasar peyniri

Derin bir kabin icinde maya ve ilik suyu karistirin. Uzerine un, seker ve tuzu ekleyip yumurtayi kirin, yumusak bir
hamur yogurun. Bu karigimi kabarmasi igin yarim saat bekletin. Hamuru kabarinca unlamig tezgahta kiigik
hamurlar yapip ortasini hafifce acin, parmaklarinizla bastirip tirnak sekli vererek tepsiye yerlestirin. Uzerine
salga ve sUtu karistinp strtin. Beyaz peyniri, pastirmalari, zeytinleri, domates dilimlerini ya da arzu ettiginiz
malzemeleri domatesleri dizin, 200 derecedeki firinda 25 dakika pisirip sicak sicak servis yapin.
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