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PASTIRMALI TAVUK SOTE

Elif Korkmazel

400 gr. kusbasi tavuk eti

4 adet sivri biber

2 dis sarimsak

10-12 adet arpacik sogan

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 cay bardagi su

200 gr. pastirma

Tuz, karabiber, kori ve kirmizibiber

Tavuk etini yiiksek hararetli ateste, suyunu salip cekene kadar soteleyin. Tuz ve karabiber ekleyin. ince
dogranmig sivri biberleri ekleyin. Biraz daha soteleyip arpacik soganlari, sarmisagi ve kalan baharatlari ilave
edin. Hizl bir sekilde karistirarak pisirin. Sivi yagdi ekleyip bes dakika daha kavurun. Iri dogranmig pastirmalari
Uzerine ilave edip iki-t¢ dakika daha karistirdiktan sonra servis tabagina alin.
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