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PASTIRMALI TAVUK GUVECI

3 yemek kasigi margarin

400 gr kemikli tavuk parcalari
150 gr dogranmig pastirma

4 orta boy havug

2 orta boy sogan

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi domates plresi
Yarim su barda@ elma sirkesi
6 su bardag tavuk suyu

2 adet defne yapragi

4 yemek kasigi krema

3 adet patates

150 gr mantar

Biraz kiyilmis maydanoz
Biraz kiyilmig tarhun

Kapakli blytk aleve dayanikli glive¢ icinde margarini isitin tavuk parcgalarini kizarana kadar arkall nl ¢evirerek
sotleyin, bir tabada stizdurdp alin.

Ayni guiveg icerisine pastirmayi irice dogranmis havug ve sogani ilave edip kisik ateste 5 dk kadar pisirin.

Un ve domates pulresini ekleyip 1-2 dk daha pisirin.

Son olarak sirke ekleyip iyice karigtirin.

Bekleyen tavuk etlerini ilave edin,dogranmig patatesi koyun, defne yapragini ve 6 su bardagi kadar da tavuk
suyu dokip tuzunu ayarlayip kapagini kapatin ve 180 dereceli isinmig firina verin.

40 dk sonra ¢ikarip dogranmig mantari ilave edip tekrar 10-15 dk pigirip alin.

Uzerine krema gezdirip kiyilmig maydanoz tarhun ekleyerek servis edin.
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