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PASTIRMALI TAVUK GUVECI

4 dilim pastirma

1 domates

6 adet taze sogan

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
2 corba kasigi pul biber

500 gram tavuk fileto

1 corba kasig kekik

20 gram kasar peyniri

Tavuk etini uzun seritler halinde kesin. Gok az yagla tavada 5 dakika kadar pisirin. Uzerine 1 ¢ay bardagi su ve
kirmizi pul biberi ekleyip karistirin. Kapagdini kapatip 5 dakika daha pisirip i¢ine pastirmayi, iri dogranmis taze
sogani ve rende peyniri paylastinp sarin. Gliveg kaplarina siralayin ve tzerine zeytinyadini gezdirip firinda 15
dakika pisirip servis yapin.
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