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PASTIRMALI TART

200 grun

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi margarin

110 ml su

200 gr eksi krema

Tuz

Karabiber

Muskat

2 adet beyaz sogan

100 gr ince kUp dogranmis pastirma

Un, tuz, 1 yemek kasigi yag ve suyu birlestiren yogurup bir hamur yapin. buz dolabinda 30 dakika dinlenmeye
birakin.

Bir tavaya yagi alip 1 adet beyaz sogani cok az soteyelerek éldiirelim. Uzerine kiip dogranmig pastirmalari tuzu
karabiberi muskat ilave edip 5-10 dakika pisirelim tavayi atesten almadan énce eksi kremay! ekleyip karistirp
hemen atesten indirelim sogumasini beklerken biz tart hamurunu hazirlayalim.

Dolaptan aldigimiz soguk hamuru un ile tepsimize goére agip firin tepsisine yerlestirip yanlarini diizeltelim
Sogumus pastirmall harci tart hamurunun Ustlne yayalim ve irice dogranmis ¢ig sodani serpistirelim.

200 dereceli 1sidaki firnda Uzeri kizarana dek pisirip servise sunalim.

© lezzetler.com tarif no:115062 « adi:Pastirmali Tart « génderen:Goksen « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-tart-vt4750
http://www.tcpdf.org

