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PASTIRMALI TARHANA CORBASI

50 Gr Sana Klasik

5 Dilim pastirma

1 Gorba Kasigi un

1 Adet ince kiyllmis sogan
2 Corba Kasidi zeytinyag!
4 Su Bardag su

5 Corba Kagidi tarhana

1 Dis sarmisak

1 Corba Kasigi salca

Sana margarini bir tencereye alin ve eritin. ince kiyilmis sarmisagi ekleyip, kokusu ¢ikana kadar kavurun. Un ve
salgay! katip, kavurmaya devam edin. Tarhana ve suyu ekleyin. Tahta bir kagikla strekli karigtirarak
koyulasincaya kadar pisirin. Uzeri icin sogani zeytinyaginda kavurun. Ince kiyilmis pastirmayi ekleyin ve 1-2
dakika daha kavurun. Gorbanin Gzerine gezdirip, sicak olarak servis yapin.
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