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PASTIRMALI TARHANA CORBASI

2 dilim pastirma

4 corba kasigi tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

5 bardak su

1 ¢corba kasigi kuru nane
Yeterince su

Tarhanayi 1 bardak suyla islatatin, bir saat bekletin. Tencereye 5 bardak su koyun. Kaynayinca tarhanayi yavas
yavas tencereye aktarin. lyice karistirarak top top olmamasina 6zen gésterin ve 10 dk. kisik ateste pisirin.
Pastirmay ufak ufak kesin, tavada tereyaginda kavrun, ¢orbanin tizerine dékin ve nane serpin.
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