—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PASTIRMALI SOMUN

Gerecler:

150 gr pastirma

1 kereviz, orta boy

1 klicUk sogan rendelenmis
400 grun

Bir tutam tuz

Yeni cekilmis karabiber

50 gr margarin

1 cay kasigi ince kiyilmis maydanoz
125 gr siit

1 yumurta, ¢irpiimis

800 gr'lik dikddrtgen kalibi iyice yaglayin. Pastirmalari ufak ufak dograyin. Rendelenmis kereviz ve sogani bir
tavaya koyup 5 dakika kadar pisirdikten sonra pastirmalari da Ustline koyup bir - iki karistirin ve sogumaya
birakin.

Un, tuz ve karabiberi eleyin. Margarin ile ovusturun. Pastirma ve sebze karigimi ile maydanozu da ekleyin. St
ve yumurtayi da karistirip, yumusak bir hamur yapin. Unlanmis bir ylizeyde hafif yogurun. Dikdértgen bigimi
verip, kaliba koyun ve orta isidaki firinda 1 saat pisirin. Firindan alinca, hi¢ olmazsa 15 dakika soguttuktan sonra
dilimlere kesin ve tereyagi ile sunun. Soguk ya da ilik olarak yenebilir.
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