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PASTIRMALI SOMON SARMA

250 gram somon filetosu
5 dilim gemensiz pastirma
2 yemek kasidi margarin
Tuz

5 adet kiirdan

1. Somon filetoyu buzdolabi poseti igine yerlestirin. Et dévecegiyle Gzerine vurarak somonu inceltin.

2. Somonu ikiser santimlik seritler halinde kesin.

3. Pastirma dilimlerini uzunlamasina ortadan ikiye béltn.

4. Bir somon seridini alip igine iki tane ince pastirma seridini ucuca yerlestirin.

5. Sikica sararak rulo yapin. Ruloyu kitleyecek sekilde kirdani saplayin.

6. Uzerini kapatip rulolari buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin.

7. Kapakl tavaya somonlar yapismasin diye margarin koyun. Orta-harli ateste kapagi kapali olarak somonlari
pisirin. Ara sira somonlari gevirin ki her yani kizarsin.

8. Kirdanlari gikarin. Sebze ile sicak servis edin.
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