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PASTIRMALI SOGANLI YUMURTA

Sogani halka halka, ¢ok ince ve bol miktarda dograyiniz. Bunlari bir kap i¢inde ateste kavurunuz. Sarardig
sirada bir miktar su ilave ediniz. Su ¢ekilinceye kadar kaynatmada devam ediniz. Cazirdamaga baslayinca
yarim yagl pastirmayi ¢cok ince ve ufak olarak dograyip sahana ilave ediniz. Birka¢ kez kasikla ¢evirdikten sonra
sahana alip usulen yumurtalar kirip pismege birakiniz. Yumurtalarin aki pisince atesten indirerek sofraya aliniz.
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