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PASTIRMALI SIVAS BOREGI

200 gr pastirma

6 adet yufka

1 adet sogan

1 demet ispanak

3 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigdi tereyad

1'er cay kasidi tuz karabiber

Ispanaklar ayiklayin, yikayip siiziin. Ustiine tuz serpip, ovalayin. Siviyagda soganlari pembelesene kadar
kavurun. Uzerine 1spanaklari ilave edip, 5 dakika daha kavurun. Karabiber ve tuz ilave edip karigtirin.
Pastirmalari da icine dogradiktan sonra harciniz hazir. Hazir yufkanin bir tanesini tezgaha serin. Pastirmali icten
yufkanin ortasina yayin. Yufkayi dort tarafindan ice dogru katlayarak kare yapin. Teflon tavada iki tarafli pigirin.
Borek sicakken Uzerine tereyadi suriin. Bitln yufkalar ayni sekilde pisirin. Servis yaparken 4 esit pargaya
boliin.
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