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PASTIRMALI SARMA BOREK

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 paket instant maya

2 yemek kasigi aycicegi yagi
2 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi ilik su

1 gcay kagigi tuz

Igi igin:

125 gram ¢emensiz pastirma
250 gram dilimlenmig taze kagar peyniri

Un, instant maya ve tuzu karistirin. Aygicegdi yadi, yogurt, yumurtanin aki ve su ekleyip yogurun. Hamuru
merdane yardimi ile agip, iki parmak genigliginde seritler halinde kesin. Bir adet hamurun Uzerine pastirma
dilimlerini ardindan kasar peyniri dilimlerini birer sira olacak sekilde yerlestirin. Rulo seklinde sarip kiigk boy
yuvarlak bir firn kabinin tam ortasina yerlestirin. Yeniden bir adet hamurun Uzerine pastirma ve kagar peyniri
koyun. Daha sonra bu hamuru firin tepsisindeki hamurun etrafina sarin. Kalan malzemeyi de ayni sekilde
hazirlayip, Gzerine ¢irpiimis yumurta sarisi siirtin. Oda sicaklidinda 10 dakika dinlendirin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Arzuya gore biberiye ile susleyip 1lik olarak servis yapin.
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