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PASTIRMALI SARAYLI YUMURTASI

Kullanilacak malzeme (6 Kisi i¢in):
6 yumurta,

4 bas iri sogan,

40 gram tereyag,

150 gram yaglh pastirma,

1 iri domates,

1/2 bardak et suyu.

Yapimi: Bir domatesi sicak suya sokup ¢ikardiktan sonra kabuklarini soymali, gekirdeklerini ¢ikarmali ve kiguk
kicUk dogramali. SoJanlari da ayikladiktan sonra ince ince dogramall.

Sogani tereyagla birlikte bir sahana koymali ve pembeleginceye kadar pigirmeli. Soganlar pembelesmeye
baslayinca domatesleri katmali. Uzerlerine de pastirmalari serdikten sonra et suyunu dékip orta isidaki ateste
domatesle pastirmayi pisirmeli.

Domatesle pastirmalar pisince catalla pastirmalari deserek alti yuva agmali. Yumurtalar bu yuvalara kirdiktan
sonra sahani ¢ok kizgin bir firna sokmali ve yumurtanin aki pisince sahani firndan gekmeli ve sicak sicak servis
yapmali Isteyenler tabaklara aldiktan sonra pastirmall yumurtaya tuzdan gayr karabiber de serpebilirler.
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Fotograf "aytop" tarafindan génderildi. 10.12.2014
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