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PASTIRMALI PURELI BIFTEK SARMA

2 adet ince dévilmis bonfile
100 gram kiyma

20 gram Tuzsuz Antep fistigi
4 dilim pastirma

1 ¢corba kasigi tereyagd

3 adet haslanmig patates

1 cay bardag sicak st

20 gram kasar peyniri

Tuz, karabiberi

4 dal kiyilmig dereotu

Cok ince dévilmus etin igine kiyma ve fistik koyup sikica sarin. Az yagli tavada her tarafini pigirip firin kabina
alin, firnda 40 dakika pisirin. Patatesi haslayip igine sit ve peynir ekleyip pure yapin. Ince kiyllmis pastirmalari
tereyaginda sote edip ince kiyllmis dereotuyla karigtirin. Firinda pisen etleri dilimleyip servis tabagina alin.
Yanina pureyi, Uzerine de pastirmalari yerlestirip servis yapin.
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