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PASTIRMALI PILAV

4-5 Kisilik Gerekli Malzemeler:
Tereyagdi (3 ¢orba kasig)

Piring (2 bardak islatiimig)

Pastirma (150 gram kucUk dogranmig)
Toz seker (1 tath kasigi)

Ceviz ici (75 gram)

Tuz (1 tath kasigi)

Su (3 bardak sicak)

Bir tencereyi ocagin (zerine alin ve altini orta ateg ayarina getirin. Igine 3 gorba kagigi tereyagi koyun ve eritin.
Eriyen yagin icine 150 gram ince dogranmig pastirmay koyun. Uzerine 75 gram ceviz igini ekleyin ve tim
malzemeleri 1-2 dakika boyunca kavurun.

2-3 dakika sonra tencerenin igcine dnceden islatiimig 2 su bardagi pirinci ekleyin. Pastirmayla pirinci 1-2 dakika
daha beraber kavurduktan sonra icine 1 tath kasigi toz seker, 1 tath kasigi tuz ve 3 su bardagi sicak su
ekleyerek tencerenin kapagini kapatin.

Kaynamaya baglayinca altini kisin ve bu sekilde toplam 10 dakika yani pilav suyunu ¢ekene kadar pigirin. Pisen
pilavin kapagini agin birkag kez karistirin ve servis tabaklarina alarak servis edin.
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Fotograf "ana meryem" tarafindan génderildi. 13.11.2016
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