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PASTIRMALI PIDE

42 gr. yas maya

1 corba kasigi toz seker

1.5 tath kasigi tuz

Aldig1 kadar ilik su

1 cay bardagi sit

1 kg. un

Iciigin:

250 gr. pastirma

1.5 su bardagi kagar peyniri

Maya, tozgeker ve tuzu, bir cay bardag ilik suyla karistirip, 15 dakika dinlendirin. Uzerine azar azar un ve sitl
ekleyerek ¢cok yumusak bir hamur hazirlayin. Uzerini értlip, 40 dakika dinlendirin. Hamurdan portakal
blyUkluginde parcalar koparin. Her pargayi unlanmig zeminde tekrar yogurun, tekrar dinlendirin. Hamurlara
kayik sekli verip, 200 derece firinda kabarana kadar tutun. Iglerine pastirma ve rendelenmis kasar peynirini
paylastirin. Tekrar firina verin ve kizarana kadar pisirin.
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