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PASTIRMALI PIDE (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

4 su bardagi un

10 gr yas maya

2 su bardagi ik su
250 gr pastirma
200 gr kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

Mayayi ilik suda erittikten sonra un ve tuz ekleyerek yumusak bir hamur yodurun ve 1 saat mayalandirin.
Hamuru 4 esit parcaya bolin ve oklava ile incelterek uzun pide sekli verin.

Actiginiz hamurlarin igine kasar peynirini yayin.

Yaydiginiz peynirlerin zerine parcalara ayirdiginiz pastirmalari dizin ve kenarlarini 1 cm kaliniginda katlayin.
Pideleri yagladiginiz tepsiye yerlestirip 230 derece firinda 10-15 dakika pisirip servis edin.
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