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PASTIRMALI PEYNIRLI EKMEKCIKLER

h JIWww., h.com.tr

2 adet ekmek hamuru

100 gram kiyilmig gemensiz pastirma
150-200 gram rendelenmis kegi peyniri
7-8 dal kiyilmig maydanoz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

1 corba kasig ¢cérekotu

Pastirma, peynir ve maydanozu karistirip kenara alin. Ekmek hamurlarini hafif unlu zemin tzerine alip birlestirin
ve elinizle yuvarlak sekil verin. 7 egit pargaya bollp, elinizde yuvarlayarak top haline getirin. Yine hafif unlu
zeminde, merdane yardimiyla veya elle her birini cay fincani blyikliginde agin. Ortalarina pastirmall harci pay
edip, yuvarlayin. Birlesim yerleri alta gelecek sekilde pisirme kagidi ile kaplanmig biytk boy kelepgeli kaliba yan
yana yerlestirin. Uzerini mutfak havlusu ile értlip oda sicakliginda 30 dakika dinlendirin. Siirenin sonunda
lzerlerine yumurta sarisi siriip, bir kismina susam ve gorekotu serpin. Onceden isitimig 190 derece firinda
kizarana dek pigirin.
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