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PASTIRMALI PEYNIRLI DOMATES SALATASI (ITALYA)

2 iri, olgun domates

1/4 tath kasigi tozseker

bir tutam tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 corba kagsiJi sirke

arpacik sogani (ince dogranmis)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

2 dis sarimsak (dévilmus)

40 g pastirma (¢gemeni alinip, ince seritler halinde dogranmis)
40 g kasarpeyniri (ince seritler halinde kesilmis)

1 corba kasigi feslegen (ince kiyillmig)

1 gbbek salatanin yapraklar (yikanip, stizddrdlmuas)

Domatesleri ortadan ikiye kesip, her yarim domatesi, ince dilimleyin (ama alttan kesmeyerek, dilimlerin
birbirlerinden ayriimamalarini saglayin). Dilimlenmis her yarim domatesi ayri ayri bir servis tabagina yelpaze gibi
yerlestirip, Ustlerine seker, tuz ve karabiberin yarisini serpin.

Sirkenin 1 ¢gorba kasigini Ustlerine damla damla gezdirip, tabagdi buzdolabina kaldirarak 10 dakika sogutun.
Sosu hazirlarsak igin arpacik sodanlari ile kalan 1 ¢orba kagsiJi sirkeyi bir kAseye koyup, zeytinyagini ekleyerek
bir catalla ¢irpin. Sarmisak, pastirma seritleri, kasarpeyniri seritleri, feslegen ve kalan karabiberi katip, iyice
karistirdiktan sonra bir kenara birakin.

Godbek salata yapraklarini bir salata tabagdina déseyip, buzdolabindaki tabagi alarak, dilimlenmis yarim
domatesleri salata yapraklari Gstline déseyin. Késedeki pastirmall sosu bir kez daha karistirarak Ustlerine
bosaltip, servis yapin.
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