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PASTIRMALI PATATESLI BOREK

4 adet yufka

5 adet patates

150 gr. pastirma

1 adet sogan

3 adet sivri biber

Tuz, karabiber, kimyon
1 cay bardagi su

1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
2 ¢orba kasigi su

Patatesleri haslayip ezin. Uzerine rendelenmig sogani, ince kiyilmig sivri biberi, baharatlari ve ince kiyilmig
pastirmay ilave edip karistirin. Su ve sivi yagi karistirin. Bir adet yufkay1 yayip Gzerini sivi yagh karigimla islatin.
Ikinci yufkay: Uzerine kapatip G¢genlere bolin. Yufkalarin kalin taraflarina harg koyup gevsek bicimde sarin.
Yumurta sarisi ile suyu ¢irpip béreklerin Uzerine striin. 200 derece firinda pigirin.
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Fotograf "yanlisnumara" tarafindan génderildi. 04.10.2016
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