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PASTIRMALI PATATES MUSAKKASI

1 kg patates

200 gr pastirma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

Sogan ¢ok ince kiyilir. Tencereye birakilir, tereyadi eklenir. Orta atese yerlestirilir. Seffaflaginca dogranmig
pastirma ve salga ilave edilir, bir kag tur gevrilir. Patatesler soyulur, kugbasi biyukliginde dogranir. Bagka bir
tencereye aktarilir. Uzerine tuz, kimyon serptikten sonra kavrulmus pastirmali malzeme ilave edilir. 2 su bardagi
su gezdirilir. Kapagi kapatilir. Yaklasik 40 dakika pigirilir.
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