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PASTIRMALI PATATES CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi
500 gr patates

7 dilim pastirma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 cay bardagi krema

4 su bardag tavuk suyu
1 yemek kasidi aygicek yagi
Tuz

Karabiber

Kekik

1 yemek kagidi yagi tencerede eritin. iri kiip seklinde dogradiginiz sogan ve sarimsagi ekleyip soteleyin.
Soganlar yumusayinca kabuklarini soyup yine kip seklinde dogradiginiz patatesleri ekleyip 5-6 dakika
soteleyin. Patateslerin rengi hafif déndikten sonra Gzerine 3 su bardadi sicak tavuk suyu veya suyu, tuzu,
karabiberi ve kekik yapraklarini ekleyip kaynamaya birakin. Sebzeler yumusayincaya kadar kisik ategte pisirin.
Daha sonra el blenderi[ZInden gegirip piiriizsiiz olmasini saglayin. Tekrar ocaga alip kaynatin. Uzerine 1 cay
bardagdi krema ekleyip kar|§t|rmaya devam edin. Su yeterli gelmezse tekrar sicak su ilavesi yapin. Ayri bir
tavada 1 yemek kasigi aycicek yagini isitin. Uzerine birkag pargaya béldiigiiniiz pastirmalari ekleyip soteleyin.
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