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PASTIRMALI PACANGA

4 adet yufka

200 gram pastirma

2 adet domates

1 corba kasigi sivi yag
150 gram kasgar peyniri
Karabiber, kekik

Yufkalari genis t¢genler seklinde kesin. Daha sonra da tzerine erimig yagi surin. Kiyilmig pastirmalari,
domatesleri, peynirleri, baharatlar karistirip, yufkanin kenarina yerlestirin. Genis sigara boregi gibi sarip tepsiye
dizin. Aslinda yagda kizartiir ama daha hafif olsun diye firinda pisirin derim. 200 derecedeki firinda 30 dakika
pisirin.

Fotograf "paraf" tarafindan génderildi. 15.07.2014
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