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PASTIRMALI OSMANLI CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Tarhana Gorbasi
yarim bayat ekmek

2 yemek kasigi Teremyag

2 yumurtanin sarisl

300 ml sut

Yarim bayat ekmegi 2 su bardadi et suyunun i¢inde yumusayincaya kadar kaynatin. El blebdirindan gegirin. 2
yemek kagsiJi tereyagdi ilave edin. 2 sap yesil sogani incecik kiyip, 2 adet yumurta sarisini 1 kasede 300ml sit ile
iyice cirpin. 1 paket Bizim Mutfak Tarhana Corbasini pakette yazdigi sekilde pisirip, blendirdan gegirdiginiz
ekmekleri ilave edip bir tagim kaynatip pisen ¢orbayi atesten alin. Daha sonra yumurtali karigimi azar azar
karistirarak gorbaya ilave edin. Ayrica 2 yemek kasigi kiyllmis pastirmayi 1-2 dakika kavurun. 10 gr tereyagi
ilave edin. 3 dilim ekmegin kenarlarini kesip kigik kipler halinde dograyin ve ayni tavada kizartin. Gorbayi
kaselere dagitin. Ustlne kizarmis ekmek, kavrulmus pastirma ve dogranmig yesil sogan serperek servis yapin.
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