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PASTIRMALI ODUNCU KOMBESI

Un 2 su bardagi 3 gr
Yumurta 3 adet 170 gr

Siit 2 su bardagi 5 ml
Siviyag 1 cay bardagi 140 ml
Eritilmig tereyag 150 gr
Kabartma tozu 2 paket 20 gr
Pastirma 1 paket

Un, siviyag, yumurta, sut ayri bir kapta cirpilir. Diger kuru malzelerde ayri bir kapta karigtilir.
Karigtirilan kuru gidalar ilk etapta ¢irpma teliyle sivi karigima eklenir.

Karisim sertlestikge elle devam yogurma islemi baglatilir.

En son eritilmis tereyadi eklenerek 2 dk kadar daha yogurma islemine devam edilir.
Hazirlanan hamur oda sicakliginda 30 dk Uzeri nemli bezle kapatilarak dinlendirilir.
Dinlendirme iglemi biten hamura istenilen sekil verilir.

Tercihen, arasina pastirma konulacagi icin pogaca sekli verilmesi éngéraldr.

Yaglanan tepsiye dizilen kdmbeler 180 derecede 35 dakika pisirilir.

Sicak veya soguk servis edilebilir.
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