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Hamuru icin:

1 adet yumurta

1,5 su bardagi su

1 paket kuru maya

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 corba kasig seker

3 su bardag kadar un
Uzeri igin:

15 adet ceri domates

2 adet sivri biber

100 gram kasar peyniri

4 corba kasig misir tanesi
40 gram sucuk

PASTIRMALI MISIRLI PiZzA

lik suda mayayi, seker, tuz ve az unla mayalandirin. Daha sonra bir miktar daha un ekleyip yogurun ve 30
dakika kabarmasini bekleyin. Pastirmalari dograyip yagda kavurun. Kiyilmig sivri biberi, misirlari, domatesi de
icine koyup karistirin. Hamuru kiicUk toplar yapip tepsiye koyun ve Uzerine elinizle bastirip gukurlar yapin.
Pastirmali misirli harci yayin. Rende peyniri koyup 200 derecede firinda 15 dakika pisirip sicak olarak ikram

edin.
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