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PASTIRMALI MINI PATLICAN

https://www.elele.com.tr

12 adet mini patlican

5 dilim pastirma

5 dilim sucuk

100 g rendelenmis mozzarella peyniri
1 domates

2-3 dal maydanoz

2-3 dal dereotu

1 adet kdzlenmis kapya biber
Kizartmak igin:

Riviera zeytinyagi

Mini patlicanlari alacali soyun. Bigakla tabanindan tamamen kopmayacak sekilde ortadan kesin. Tavada
zeytinyagini kizdirip patlicanlari kizartin. Pastirmayi ve sucugu ktip dograyin ve bir kaba alin. Mozzarella
peynirini ekleyin. Domatesin ¢ekirdekli kismini ¢ikarip kiip dograyin ve ince kiyllmig yesilliklerle birlikte kaba
aktarin. En son zar seklinde dogradiginiz kézlenmis kapya biberini ilave edip hepsini harmanlayin. Hazirladiginiz
bu karisimi mini patlicanlarin igine paylastirip yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 180
derecede firinda, 10 dakika pisirip sicak servis yapin.
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