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PASTIRMALI MILFOY COREGI

4 adet mily6éf hamuru
5 dilim pastirma

150 gr kasar peyniri
1,5 cay bardag piring
25 gr sivi yag

3 adet domates

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Pastirmalari ince kesin. Peyniri kiip kip dograyin. Domatesleri soyup kiicUk kii¢ik dograyin ve yagda kavurun,
Tuz ve karabiberle tatlandirin. Pirinci tuzlu suda diri kivamda haglayip stistiin. Domates sosuna ekleyip 2-3
dakika daha pisirin. Pastirma ve peyniri ilave edip harmanlayin. Firin tepsisini hafif¢e islatin. Milfdyleri yuvarlak
kalipla keserek 8 hamur hazirlayin. 4 tanesini firin tepsisine aralikli olarak dizin. Orta kisimlarina i¢ malzemeyi
paylastirin. Kalan hamurdan Uzerine kapatip kenarlarini bastirarak yapistirin Uzerlerini bicagin ucuyla arti
seklinde kesip uclarini disa dogru hafifce kivirin. Girpilmis yumurta sarisini ¢éreklerin tizerine strlp énceden
isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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