—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PASTIRMALI MILFOY BOREGI

Gerekli malzeme:

200 gr dilim pastirma

1 kuru sogan

100 gr kasar peyniri

8 adet kare milféy hamuru
1 yumurta sarisi

Pastirma dilimlerini ince ince dograyin. Sogani soyup Kiyin. Kasar peynirini rendeleyin. Firini 180 derecede isitin.
Kiyilmig sodani bir tavaya alip Uzerine 1 kasik kadar su serpin ve kavurun. Pastirmayi sogana ilave edip
karigtirin. Milféy hamurlarinin ortasina soganl pastirmayi paylagtirip Gzerlerine rendelenmis kagar serpin.
Milféyleri ikiye katlayip kapatin ve parmak uglarinizla kenarlarini yapistirin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi
sirin. Firin tepsisine dizip 170 derece sicak firina verin. Kizarincaya kadar pisirip sicak olarak servis yapin.
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