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PASTIRMALI MIHLAMA

THY Skylife

100 g misir unu

50 g cecil peyniri

50 g pastirma,

1 yemek kasigdi tereyadi
50 g et suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Hazirlanisi
Orta boy bir tavada tereyag eritilir ve misir unu katilarak un kavrulur. Daha sonra et suyu ilave edilir ve

karistirmaya devam edilir. Misir unu ve et suyu koyulasinca peynir ve pastirma ilave edilir, karistirilir. tuz ve
karabiber ilave edilip bes dakika daha pisirilip sicak olarak servis edilir.
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