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PASTIRMALI MERCIMEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

250 gr pastirma

2 Corba Kagi@i misir yagi

1 Corba Kasigi salca

0,5 Su Bardagi piring

2 Su Bardagi yesil mercimek

1 Adet sogan

2 Corba Kasigi kiyllmig maydanoz

Mercimegin Uzerine gececek kadar suyla ¢oga koyup bir tagim kaynatin suyunu siiziin sogani ince kiyin bir
tencereye misir yagi ve margarini koyup sogani kavurun sonra pastirmayi ekleyin ve sogan pembelesene kadar
kavurun salca piring tuz karabiber ve mercimegi ekleyip karistirin mercimegin Uzerini iki parmak gececek kadar
sicak su ekleyin suyunu kontrol ederek 20 dakika pisirin pulbiber kimyon ve maydanozla stsleyerek servis

yapin.
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