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PASTIRMALI MERCIMEK

2 su bardag yesil mercimek
1 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasigi salca

1 su barda@i bulgur

Tuz, karabiber, kimyon

50 gr. pastirma

Mercimegi kaynatin, suyunu dékin. Sodani ince kiyip zeytinyadinda soteleyin. Sal¢ayi ve bulguru ekleyerek 5
dakika daha soteleyin. Sicak su ilave edip mercimegi de ekleyin. Baharatlar ekledikten sonra 15 dakika
pismeye birakin. Zeytinyaginda sotelenmis pastirmalar Gzerine yerlestirip servis yapin.
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