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PASTIRMALI MENEMEN

50 gr. pastirma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

3 adet ince kiyllmis sivri biber
3 adet biyik boy domates

3 adet yumurta

Tuz, karabiber, pulbiber

Ince kiyilmig sogani yagda kavurun. Sivri biberi ekleyip, kavurmaya devam edin. Kabuklari soyulmus ve kiip
dogranmis domatesi de katin, domates diriligini kaybedene kadar kavurmaya devam edin. Iri dogranmig
pastirma ve yumurtalar ekleyin. Tuz, karabiber, pulbiber serpin, karistirip, kapagi kapal olarak 3-4 dakika

pisirin.
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