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PASTIRMALI MANTARLI BIFTEK SARMA

100 gr honey fungus mantari
100 gr margarin

8 adet biftek

8 dilim pastirma

8 dilim kagar peyniri

3 adet domates

2 adet sivri biber

1 tutam tuz

Bifteklerin Uizerine birer adet pastirma dilimi ve Honey Fungusli serilir. Ortalarina birer dilim kasar peyniri
yerlestirilip rulo yapilir ve kiirdanla tutturulur. Bitin biftekler bu sekilde hazirlanip, sana margarinde bir sire
kizartilir. 2 adet domates rendelenir ve dudUkIU tencereye alinarak ¢ok az sana margarinde sotelenir. Kizaran
biftekler domateslere eklenir, bir miktar sicak su ilave edilip, tuzu ayarlanir. Etler yumusayincaya kadar pigirilir.
(Ben Uzerine domates biber yerlestirip bir stire de firnda pigirdim.)
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