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PASTIRMALI MANTAR DOLMASI

https://www.elele.com.tr

4-5 kliltir mantari (Tercihen en buytk boylarindan)
2 yemek kasigi krem peynir

1 kézlenmis patlican

4 dilim pastirma

Taze ¢ekilmis karabiber

5 yumurtanin sarisi

Birka¢ dal maydanoz (Kiyilmis)

Mantarlari nemli bir bezle temizleyin ve sap kismini keserek igini ktigtik bir kasikla hafifge oyun. Mantarlarin
icine sirasiyla; ki¢uk pargalara ayriimis pastirmalari, k6zlenmis patlicanla karistiriimig krem peynirini yerlestirin.
En son yumurta sarilarini dikkatlice yerlestirin. Mantarlari isiya dayanikli bir tepsiye dizin. Onceden isitiimig 200
derece firinda 10 dakika pigirin. Firindan alin, tizerlerine kiylmig maydanoz serpip sicak servis yapin.
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