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PASTIRMALI MANTAR DOLMASI

https://www.sabah.com.tr

13 adet blyik mantar

3-4 yemek kasigi tereyagi
4-5 dilim pastirma

1 su bardagi kasar rendesi
Tuz

Karabiber

Kekik

Mantarlari yikiyoruz, kagit havlu ile kuruluyoruz. Koklerini gikariyoruz, dig kabuklarini soyup firin tepsinize
diziyoruz. Iglerine biraz tuz, biraz karabiber ve kiiglk birer parca tereyagi koyarak mantarlari firnda bir sire
pisiriyoruz. Mantarlar sulaninca ¢ikartiyoruz. Kasar peynirini rendeliyoruz. Misket kéfte gibi yuvarliyoruz.
Pastirmay kiiglk kiiclk dogruyoruz. Mantarlarin her birinin igine 2-3 adet dogranmis pastirma koyuyoruz.
Pastirmalarin Gzerine de biraz kekik serpiyoruz ve her bir pastirmanin Usttine peynir toplarindan birer tane
koyup tekrar pigiriyoruz.
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