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PASTIRMALI MAKARNA BOREGI

Yarim paket kalem kesme makarna
Yeteri kadar su

1 cay kasigi sivi yag

3 adet yumurta

150 gram pastirma

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Yarim su bardagi st

2 adet sivri biber

3 adet orta boy domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet yufka, tuz

Bulamak igin:

1 sise soda

2 su bardagi galeta unu

Makarnayi sivi yag ve tuz eklediginiz suda haslayip, siziin. Sogumasi icin bir kenara alin. Derin bir kase i¢inde
yumurtalar ¢irpin. Julyen dogranmig pastirma, rendelenmis kasar peyniri ve situ ilave edip, karistirin. Kiyilmig
biber ve kabuklari soyulup kiip dogranmis domatesi, tereyagdinda soteleyin. Pastirmali ve domatesli karigimi
haslanmis makarnanin igine katip, karistirin. Yufkalari dérde boélin ve toplam 8 adet parc¢a elde edin. Bir parca
yufkanin ortasina makarnali hargtan koyun ve bohga yapar gibi sarin.

Once sodaya sonra galeta ununa bulayip, firin tepsisine koyun. Diger yufkalar ve makarnali i¢ har¢ bitene kadar
ayni igleme devam edin. Kalan soday! tepsinin dibine, boreklerin tizerine gelmeyecek

sekilde dékin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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