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PASTIRMALI LAZANYA

1 paket lazanya

1 su bardagi bezelye

2 adet havucg

500 gr mantar

1 su barda@i rendelenmis kasar

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 adet limon suyu

10 dilim pastirma

1'er ¢ar kasigi tuz, karabiber, kirmizi biber

Lazanyalar bir tutam tuz ve 1 tath kasigi zeytinyadlh kaynar suda haslayin. Stzilmesi i¢in kagit havlu tzerine
alip aralikli olarak dizin. Havuglar soyup rendeleyin. Mantarlar dilimleyip kararmamasi i¢in 15 dakika limonlu
suda bekletin. Bezelyeleri haglayin. Siviyagini tavada i1sitip havug ve mantarlari kavurun. Bezelyeleri ve
pastirmay! ocaktan indirmeye yakin havuglu karigima ekleyin. Tuz ve baharatla tatlandirin. Tavanin kapagini
kapatip 5 dakika dinlendirin. Lazanyalarin bir kismini yaglanmus firin tepsisine dizin. Uzerine bezelyeli karigimi
dokin. Bu islemi toplam (¢ kat olacak sekilde hazirlayin. Uzerine pastirma dilimleri ve kagarpeyniri rendesi ile
stsleyin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pisirin.
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