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PASTIRMALI LAVAS BOREGI

4 adet lavas

200 gr pastirma

2 adet patates

1 kase rende kasar

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

1 adet yumurta

Mevcut tereyagyla firin kabi yaglanir. Kalan tereyagi eritilir, ihtilir. Uzerine yumurta ve siit ilave edilir. Lavas, firin
kabini kapsayacak sekilde yerlestirilir. Uzerine biraz sivi karigim gezdirilir. Yuvarlak dogranmig patatesler dizilir.
Biraz tuz serpilir. Pastirma dilimleri dizilir. Kasarin yarisi serpilir. Uzerine lavas kopararak konur, sivi karigim
gezdirilir. Ayni sekilde patates, pastirma, kagar birakilir. En Uste lavas yerlestirilir. Kalan sivi karisimin hepsi
doékalar. 180 derece firina surdldr. Kipkirmizi olana kadar pigsirilir. 6 adet kareye keserek servise sunulur.
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