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PASTIRMALI LAHANA SALATASI

1 adet kii¢ik lahana

3 adet katl yumurta

6 dilim yagli ¢cdvensiz pastirma

Yeterince zeytinyadl, elma sirkesi, tuz, biber

YAPILISI:

Lahananin dig kabuklarini temizleyin. Yikayin. Eger fazla blytkse tam ortadan ikiye bélin. Yaiioini bir bagka
yemek i¢in muhafaza edin. Lahanayi, ikiye boldiginuz kesitinden, ¢ok keskin bigakla ince ince kiymaya
baslayin. Lahana dilimlerinin mimkdn oldugu kadar ince olmasina gayret edin. Kati yumurtalarin beyanini
sarisindan ayirin. Sarilarini bir kenarda bekletip beyazini lahanayi kestiginiz gibi ince ince ip gibi dograyin, Derin
salata kabinin iginde sirke, zeytinyagdl, tuz ve biberini karistinin. Yaptiginiz bu karigimin igine lahana ve yumurta
beyazlarini atip karistirin. Gévensiz yagdh pastirma dilimlerini yumurta ve lahanaya yaptiginiz gibi ince uzun serit
halinde kesin. Tavaya bir corba kasigi zeytinyadi koyup, kestiginiz pastirma dilimlerini iginde biraz éldirin.
Sakin ¢ok kavurup sertlestirmeyin. Biraz yumusamasi, yagl kisimlarinin biraz erimesi kafidir. Hemen
pastirmalari yagdiyla beraber lahanalarin Gizerine bosgaltin. Yumurta sarilarini ufalayip Gzerine serpip,
bekletmeden ikram edin.
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