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PASTIRMALI KUZU FILETOSU

www.miele.com.tr

4 Kuzu Filetosu (her biri 300 gr.)
Tuz

Karabiber

20 Feslegen yaprag!

250 gr. Pesto Rosso

30 gr. Parmesan, yeni rendelenmis
12 dilim pastirma

40 gr. Tereyagi

250 ml Krema

250 ml Et suyu

Kuzu filetolari uzunlamasina ¢izin, fakat kesmeyin. Her iki tarafini tuzlayin ve karabiber ekin ve lzerlerine
feslegen yapraklarini dizin.

Pesto Rosso sosu Uzerine dékiin ve Parmesan serpin. Filetolari katlayin ve pastirma ile sarin. Filetolar Miele
gurme-kizartma kabina yerlegtirin, tereyadi toplarini Gstine koyun ve firina striin.

15 dakikallk pisirme siresinden sonra Uzerine krema ve et suyu dékun, i1sty1 140°C dereceye dislrin ve son
buhar puskirtmeyi verin. Sosu biraz nisasta ile ¢irparak baglayin.
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