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PASTIRMALI KURU FASULYELİ DİLİM EKMEK

https://www.elele.com.tr

400 g haşlanmış kuru fasulye
60 g mascarpone peyniri
1 yemek kaşığı sızma zeytinyağı
4 dilim kızarmış ekmek
4 parça pastırma
¼ demet mikro turp filizi
Tuz
Karabiber

Haşlanmış kuru fasulye, mascarpone peyniri, zeytinyağı, tuz ve karabiberi blenderden geçirip püre haline
getirin. Kızarmış ekmeklerin üzerine önce zeytinyağı, daha sonra kuru fasulyeli karışımıdan sürün. Pastırma
dilimlerini üzerine ekleyin. Turp filizi yaprakları ve karabiber ile süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:128040 • adı:Pastırmalı Kuru Fasulyeli Dilim Ekmek • gönderen:mujo • indirme tarihi:26.04.2025 - 07:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-kuru-fasulyeli-dilim-ekmek-vt94552
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pastirmali-kuru-fasulyeli-dilim-ekmek-128040.jpg
http://www.tcpdf.org

